TURK GIDA KODEKSI BiTKi ADI iLE ANILAN YAGLAR TEBLIiGI
(TEBLIG NO: 2012/29)

Amag

MADDE 1 (1) Bu Tebligin amaci, bu Teblig kapsaminda yer alan bitki adi ile amlan yaglarmn; teknigine uygun ve hijyenik sekilde tiretim,
hazrlama, isleme, muhafaza, depolama, tagima ve pazarlanmasim saglamak tizere dzelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, 4 tincii maddenin ikinci fikrasmda tanimlari yapilan bitki adi ile anilan yaglari kapsar.

(2) Yag asitlerinin biinyesini veya yag kivamm degistirmek amaciyla esterlestirilmis veya hidrojene edilmis yaglar1 ve karisim yaglar1 kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincti milkerrer sayih Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Y 6netmeligine
dayanilarak hazirlanmigtir.

Tammlar

MADDE 4 — (1) Bu Teblig kapsammnda yer alan;

a) Bitkisel yag: Sadece bitkisel kaynaklardan elde edilen, temel olarak yag asitleri gliseridlerinden olusan, dogal yapisi geregi az miktarda
fosfatidler gibi diger lipidleri, sabunlagmayan bilesenleri ve serbest yag asitlerini icerebilen yag,

b) Ham yag: Coziicti ekstraksiyonu ve/veya mekanik yontemle elde edilen, duyusal ve karakteristik dzellikleri bakimmdan dogrudan tiiketime
uygun olmayan, rafinasyon veya teknik amacl kullanima uygun olan yagy,

c¢) Natiirel yag: Dogrudan tiikketime uygun olan, yagm yapisin degistirmeksizin, mekanik yontemle ve 1s1 uygulamasi ile elde edilen, saflastrmak
amaci ile sadece su ile yikama, ¢oktiirme, filtrasyon ve santrifiyj iglemleri yapilan yag,

¢) Rafine yag: Dogal trigliserid yapisinda degisiklige yol agmadan rafine edilen yagi,

d) Soguk preslenmis natiirel yag: Dogrudan tiiketime uygun olan, 11l iglem olmaksizm sadece mekanik yontemle elde edilen yag,

ifade eder.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan;

a) Aspir yagt: Aspir bitkisinin (Carthamus tinctorious L.) tohumlarindan elde edilen yagy,

b) Aycicek yagr: Aycicek bitkisinin (Helianthus annuus L.) tohumlarindan elde edilen yag,

c¢) Babassu yagi: Cesitli palm orbignya tiirlerinin meyve ¢ekirdeklerinden elde edilen yagy,

¢) Findik yagr: Findik agacnm (Corylus avellana L., Corylus maksima ve Corylus colbina) meyvelerinden elde edilen yagy,

d) Hindistancevizi yag: Hindistancevizi (Cocos nucifera L.) meyvesinden elde edilen yag,

e) Kanola/Diigiik erusik asitli kolza yagi: Diisiik erusik asitli yag iceren Brassica napus L., Brassica campestris L. ve Brassica juncea L."nin
tohumlarmdan elde edilen yagy,

f) Misir yag: Misr bitkisi (Zea mays L.) tanelerinin embriyolarindan elde edilen yag,

g) Palm ¢ekirdegi yagi: Palm (Elaeis guineensis) meyvesinin ¢ekirdeginden elde edilen yagy,

§) Palm ¢ekirdegi olein: Fraksiyonlarma ayrilan palm ¢ekirdegi yagmm swvi kismmn,

h) Palm ¢ekirdegi stearin: Fraksiyonlarma ayrilan palm ¢ekirdegi yagmm katt kismins,

1) Palm olein: Fraksiyonlarma ayrilan palm yagmm swvi kismin,

i) Palm stearin: Fraksiyonlarma ayrilan palm yagmm erime noktasi yiiksek olan kismins,

j) Palm stiperolein: Kontrollii kristalizasyon islemi ile iyot sayisi en az 60 olacak sekilde iiretimis ve fraksiyonlarma ayrilmig palm yagmm st
kismmu,

k) Palm yagr: Palm (Elaeis guineensis) meyvesinin etli mezokarbmdan elde edilen yag,

1) Pamuk yagr: Cesitli Pamuk (Gossypium spp.) kiiltiirlerinin tohumlarindan elde edilen yag,

m) Soya yagt: Soya fasulyesinden (Glycine max (L.) Merr.) elde edilen yag,

n) Susam yagt: Susam bitkisinin (Sesamum indicum L.) tohumlarmndan elde edilen yag,

0) Uziim ¢ekirdegi yagr: Uziim bitkisinin (Vitis vinifera L.) ¢ekirdeklerinden elde edilen yagi,

0) Yer fistig yage: Yer fistigindan (Arachis hypogaea L.) elde edilen yag,

ifade eder.

Uriin zellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsammdaki tiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Yabanc1 ve/veya ransit tat ve koku igermemesi, ham ve natiirel yaglarm kendine has renk, tat ve kokuda olmas: gerekir.

b) Yag asitleri kompozisyonunun EK-1’de verilen tablodaki degerlere uygun olmasi gerekir.

c) Diger kalite kriterlerinin EK-2’de verilen tablodaki degerlere uygun olmasi gerekir.

¢) Fiziksel ve kimyasal 6zelliklerin EK-3'te verilen tablodaki degerlere uygun olmasi gerekir.

d) Sterol kompozisyonlarmmn EK-4’te verilen tablodaki degerlere uygun olmas1 gerekir.

€) Palm oleinin kayma noktas1 24 °Cden fazla olamaz.
f) Palm stearinin kayma noktas1 44 °C’den az olamaz.
g) Palm gekirdegi oleinin kayma noktasmm 21 °C-26 °C arahigmda olmasi gerekir.

&) Palm cekirdegi stearinin kayma noktasmmn 31 °C-34 °C arahginda olmasi gerekir.

h) Yer fistig1 yagi i¢in, arasidik ve daha yiiksek karbonlu yag asitleri miktar1 48 g/kg’1 gecemez.

1) Uziim gekirdegi yagmm eritrodiyol igerigi toplam steroliin % 2’sinden az olamaz.

i) Agartlmamis palm yagi agartimamus palm olein ve agartimanug palm stearinde; beta-karoten cinsinden toplam karotenoid miktarlarmm
strastyla; 500-2000, 550-2500 ve 300-1500 mg/kg olmasi gerekir.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan yaglara, mineral yaglar, sentetik yaglar, esterlestiriimis yaglar veya diger yaglar karistirilamaz.

Katki maddeleri

MADDE 6 —1) Bu Teblig kapsammnda yer alan iiriinlerde kullanilacak katki maddeleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincii miikerrer sayil
Resmi Gazete’de yaymlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Y 6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan natiirel ve soguk preslenmis bitkisel yaglara hi¢ bir katki maddesi ilave edilemez.

Aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 —(1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerde kullanilacak, aroma vericiler ve aroma verme 6zellii tastyan gida bilesenleri, 29/12/2011
tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayith Resmi Gazete’de yaymlanan Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Y6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Bulasanlar



MADDE 8 1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerdeki bulasanlarm miktarlary, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii milkerrer sayih Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Y dnetmeliginde yer alan hitkkiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilan

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsammda yer alan tirtinlerdeki pestisit kalnt: miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincii miikerrer sayil Resmi
Gazete’de yaymlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalmnti Limitleri Y netmeligi’'nde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Hijyen

MADDE 10 1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinler, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincii miikerrer sayih Resmi Gazete’de yaymmlanan
Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Y dnetmeliginde yer alan hiikkiimlere uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 11 —(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincii miikerrer sayih Resmi Gazete’de
yaymlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 12 —(1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinler, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer sayill Resmi Gazete’de yaymlanan
Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y6netmeliginde yer alan hitktimler ile birlikte asagidaki hitkktimlere de uygun olur:

a) 4 tncii maddenin ikinci fikrasmda yer alan tanimlar tirtin adi olarak kullanilr. Ancak, tirtinlerin adlandirimasmnda, tiretim teknolojisine uygun
olarak, 4 tincii maddenin birinci fikrasmda yer alan ifadeler; “natiirel ... yagr” veya “rafine ... yagr’ olarak kullanidabilir. Uygun teknoloji ile tiretiimesi
kosulu ile “soguk preslenmis” ifadesi de kullanilabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve EK-1’de belirtilen yag asidi kompozisyonuna gore adlandirilan yaglar i¢in; “yiiksek oleik asitli” ifadesi de
etikette tirtin adi ile aym goriis alaninda kullanlr.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerden numune almmasi ve analizleri, Tiirk Gida Kodeksi Y 6netmeligine uygun olur.

idari yaptinm

MADDE 14 1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem
Kanunun ilgili maddelerine gére idari yaptirm uygulanir.

Yiiriirliikkte n kaldirlan teblig

MADDE 15 1) 13/10/2001 tarihli ve 24552 sayil Resmi Gazete'de yaymlanan Tirk Gida Kodeksi Bitki Adi ile Amlan Yemeklik Yaglar
Tebligi (Teblig No: 2001/29) yiiriirlikten kaldirimistir.

GECIiCi MADDE 1 1) Bu Teblig kapsammda faaliyet gosteren gida isletmecileri, 1/3/2013 tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak
zorundadr.

(2) Bu Tebligin yaymindan 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, bu Teblig hiikiimlerine uyum saglaymcaya kadar, yiiriiriikten kaldirilan Tiirk
Gida Kodeksi Bitki Adi ile Anilan Yemeklik Yaglar Tebligi hitkkiimlerine uymak zorundadir.

GECICi MADDE 2 —(Degisik:RG-26/6/2015-29398)

(1) Bu maddenin yaymu tarihinden dnce faaliyet gosteren gida isletmecileri 1/1/2016 tarihine kadar bu Teblig hikiimlerine uymak zorundadir.

Gegis hiikiimleri

GECICi MADDE 3 — (Ek:RG-28/4/2020-31112)

(1) Bu maddeyi ihdas eden Tebligin yaymu tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri 31/12/2020 tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine
uymak zorundadir.

Yiiriirliik

MADDE 16 — (1) Bu Teblig yaym tarihinde yliriirlige girer.

Yiiriitme

MADDE 17 - (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakam yiiritiir.

Tebligin eklerini gormek icin tiklayiniz

Tebligin Yayimlandig1 Resmi Gazete’nin
Tarihi Sayis1
12/4/2012 28262
Tebligde Degisiklik Yapan Tebliglerin Yayimlandigi Resmi Gazetelerin

Tarihi Sayis1

1. 26/6/2015 29398

2. 28/4/2020 31112
3.
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